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LA NUEVA BODEGA 
RAFA CANIZARES

Rafa Cañizares es uno de los viticultores y enólogos de mejor 
reputación, unos de los protagonistas del boom de los vinos 
españoles de alta calidad.
Esta nueva bodega boutique es el sueño hecho realidad de Rafa, el 
lugar donde elabora y guarda sus vinos más especiales, los que 
expresan el verdadero valor del terruño, el paisaje y los varietales 
autóctonos de la provincia de Alicante.
En ella muestra con orgullo el trabajo de cinco generaciones de 
viticultores. Y es que Rafa no olvida su origen ligado a la viña desde 
bien niño.
La bodega, situada en Salinas, en un paraje excepcional, se crea 
recuperando una antigua casa de labor, albergando la mejor 
tecnología y barricas de las mejores tonelerías francesas para crear 
vinos únicos con una marcada personalidad.
Y precisamente este carácter personal que tienen sus vinos es el que 
quiere mostrar Rafa al público abriendo las puertas de la bodega de 
par en par para mostrar su filosofía de trabajo.

~



Una bodega imprescindible 
para los entusiastas del vino 

El paisaje que envuelve la bodega invita a recorrerla una y
mil veces, disfrutando de su bonito patio, así como a pasear
y saborear el terruño a través de los grandes vinos que
elabora esta bodega familiar. O simplemente a disfrutar de
una buena copa de vino acompañada de la mejor
gastronomía local, mientras se escuchan los pájaros que
merodean en el increíble entorno natural de este
privilegiado enclave.

Rodeada de pinares y viñedos y emplazada en el centro de
tres sierras alicantinas, los amantes del vino pueden
descubrir en primera persona una vanguardista bodega,
perfectamente integrada en el paisaje.
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La bodega Rafa Cañizares está situada en un entorno 
natural único, en el centro de tres sierras alicantinas, 
Sierra de Salinas, Sierra la Umbría y Sierra de la Sima. 

En sus inmediaciones está el Yacimiento de El Puntal, de en torno al S.V y
S.IV a.C. que se considera como el poblado íbero más importante del Alto
Vinalopó.
Este enclave privilegiado también cuenta con la Laguna de Salinas, donde
desembocan los cursos fluviales de las sierras de esta zona , donde no
hay salida hacia los ríos o el mar. Gracias a ello ha jugado un papel
primordial en la historia del municipio de Salinas, convirtiendo la zona en
atractiva para el asentamiento humano desde la prehistoria.
Los suelos calizos, cubiertos de piedras, con muy poca capacidad para
retener agua, son propicios para la elaboración de vinos de alta calidad,
de hecho, ya se elaboraban vinos en la época romana. con una altitud de
600 – 750 metros. Y hoy constituyen el origen de los mejores vinos de la
DOP Alicante.

UBICADA EN UN ENTORNO 
PRIVILEGIADO

CÓMO LLEGAR: 
https://maps.app.goo.gl/TVEfQ4GPuVb9QYM18

Casa del Puntal, Paraje el Puntal, 47,
03638 Salinas, Alicante

Lunes a Viernes: 10 h a 18 h - Sábados y Domingos 10 a 14 h

+ 34 605 52 65 41 

www.rcviticultor.com info@rcviticultor.com

https://maps.app.goo.gl/TVEfQ4GPuVb9QYM18
http://www.rcviticultor.com/
mailto:info@rcviticultor.com
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Vinos memorables, concebidos 
para disfrutar y celebrar la vida. 

UNOS VINOS 

EXCEPCIONALES

La bodega tiene unas dimensiones reducidas, estando destinada a 
elaborar, criar y guardar una producción muy limitada de los mejores 
vinos de la familia, como Triga, Rafa Cañizares o Sofía Cañizares.
Son vinos procedentes de viñedos viejos (algunos centenarios) con 
muy bajas producciones, en torno a los 1000 kg por hectárea, lo que 
supone 1,5 kg por cepa, pero de altísima calidad.
Son viñedos plantados sobre suelos calizos, en sistema de vaso, 
trabajados minuciosa y artesanalmente, de forma natural, en 
secano. Las lluvias son muy escasas y ello hace que el fruto cuente 
con una altísima calidad.
Los racimos son cuidadosamente seleccionados a mano en viñedo y 
en bodega, y sólo los mejores son destinados a la producción de 
vinos tan emblemáticos como el Triga blanco y tinto, reconocidos 
como algunos de los de más alta calidad de la DOP Alicante por las 
guías más prestigiosas.
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Abrimos las puertas de par en par para transmitiros nuestra 
historia, la pasión y la obsesión por crear unos vinos únicos.

ENOTURISMO 

La nueva bodega Rafael Cañizares no sólo ha sido diseñada para elaborar y 
guardar los mejores vinos, sino también para que los entusiastas del vino y de la 
gastronomía puedan disfrutarla viviendo en ella las mejores experiencias 
enogastronómicas.
Con un enfoque claramente orientado hacia el enoturismo de la más alta calidad, 
sus visitantes pueden disfrutar de numerosas propuestas, desde el simple 
disfrute de una copa de sus mejores vinos en el wine bar, acompañados de unas 
tablas de productos locales, una comida o lunch, arroces a la leña por encargo o 
un picnic informal en los pinares y viñedos que rodean la bodega.
Y, por supuesto, también es posible disfrutar de las mejores experiencias con el 
equipo de enoturismo, con propuestas que abarcan desde el viñedo hasta la 
copa, conociendo de primera mano la viticultura con sello propio de Rafael y 
Sofia Cañizares y la elaboración más cuidada y sofisticada en bodega, 
experiencias donde los vinos premium de la bodega no dejan indiferente a los 
visitantes.



EXPERIENCIAS DE ENOTURISMO (I)

EXPERIENCIA RAFA 
(En español) 

Experiencia desde el viñedo hasta 
la bodega, con  degustación de 

algunos de los mejores vinos de la 
bodega y productos locales

EXPERIENCIA RAFA 
(En inglés) 

Experiencia desde el viñedo hasta 
la bodega, con  degustación de 

algunos de los mejores vinos de la 
bodega y productos locales

INMERSIÓN 
ENOGASTRONÓMICA 

RAFA CAÑIZARES
(En español) 

Experiencia desde el viñedo hasta la 
bodega, con  degustación de todos 
los vinos de la bodega y productos 

locales

INMERSIÓN 
ENOGASTRONÓMICA 

RAFA CAÑIZARES
(En inglés) 

Experiencia desde el viñedo hasta la 
bodega, con  degustación de todos 
los vinos de la bodega y productos 

locales

30 € 30 € 50 € 50 €

De martes a domingo 
10:00  h en inglés 

De martes a domingo 
11:30  h en español

De martes a domingo 
11:30  h en español

De martes a domingo 
10:00  h en inglés 



EXPERIENCIAS DE ENOTURISMO (II)

WINE BAR
(En español e inglés) 

Degusta nuestros vinos por copas 
en el entorno incomparable de 

nuestra bodega 

PIC-NIC RAFA 
CAÑIZARES

(En español e inglés) 

Disfruta de la naturaleza que nos 
rodea y tómate un respiro con una 

cesta de productos locales y tu 
vino favorito. 

EXPERIENCIAS 
PRIVADAS

(En español e inglés) 

En Bodegas Rafa Cañizares 
creamos vivencias y experiencias 

por y para ti,  de acuerdo a tus 

necesidades concretas. 

REUNIONES E 
INCENTIVOS ENTRE 

BOTELLAS Y BARRICAS 
(En español e inglés) 

Te ofrecemos espacios singulares 
donde organizar tu evento de 

manera personalizada y sencilla y 
con nuestro equipo para apoyarte

Desde 3 € 50 € 
(2personas)

Consultar precio

De lunes a viernes 
10:00 a 18:00

Sábados y domingos
10:00 a 14:00

Horario a acordar Horario a acordarDe lunes a viernes 
10:00 a 18:00

Sábados y domingos
10:00 a 14:00

Consultar precio



Conocerás el proyecto más personal de Rafa Cañizares, su moderna bodega boutique, donde ha
querido rendir homenaje al trabajo de cinco generaciones de viticultores.

Vivirás una auténtica experiencia en torno al mundo del vino, conociendo la historia y tradición
vitivinícola de la familia Cañizares, los procesos y la tecnología de vanguardia empleada en la
elaboración de algunos de los grandes vinos de la D.O. Alicante y por supuesto degustándolos,
acompañados de una cuidada selección de productos locales.

La experiencia incluye una cata de cuatro grandes vinos, que representan la filosofía de la bodega, 
sentirás cómo crecen en la copa mientras los maridamos con productos de proximidad, 
garantizando una experiencia enogastronómica auténtica. 

La experiencia incluye:
• Recepción en la bodega
• Conocimiento del entorno natural y la viticultura que rodea la bodega
• Visita a las distintas zonas de elaboración de la bodega (recepción del fruto, elaboración del

vino en depósitos, nave de barricas de roble, botellero)
• Degustación de cuatro vinos maridados con productos locales.

Te recomendamos:
• Venir con calzado cómodo,
• Muchas ganas de disfrutar,
• Querer aprender un poquito sobre el mundo del vino.

Idiomas: Español e Inglés
Duración : 1hora 30 minutos aproximadamente

EXPERIENCIA RAFA 



Conocerás en primera persona el proyecto más personal de Rafa Cañizares, su moderna bodega
boutique, donde ha querido rendir homenaje al trabajo de cinco generaciones de viticultores.

Vivirás una auténtica y formidable experiencia enogastronómica en torno al mundo del vino,
degustando todos los vinos elaborados en la bodega, acompañados de una cuidada selección de
productos locales, así como conociendo la historia y tradición vitivinícola de la familia Cañizares,
los procesos y la tecnología de vanguardia empleada en la elaboración de grandes vinos.

La experiencia culmina con una cata de los 6 vinos elaborados en la bodega, todos ellos de alta
gama, y sentirás cómo crecen en la copa mientras los maridamos con productos de proximidad,
garantizando una experiencia enogastronómica auténtica y exclusiva.

La experiencia incluye:
• Recepción en la bodega
• Conocimiento del entorno natural y la viticultura que rodea la bodega
• Visita a las distintas zonas de elaboración de la bodega (recepción del fruto, elaboración del

vino en depósitos, nave de barricas de roble, botellero)
• Degustación de seis vinos maridados con productos locales.

Te recomendamos:
• Venir con calzado cómodo,
• Muchas ganas de disfrutar,
• Querer aprender un poquito sobre el mundo del vino.

Idiomas: Español e Inglés
Duración : 1hora 30 minutos aproximadamente

INMERSIÓN ENOGASTRONÓMICA RAFA CAÑIZARES



Disfruta del entorno natural de la Bodega Rafa Cañizares con un picnic que podrás
disfrutar en los pinos y viñedos del entorno de la bodega. La mejor manera de desconectar
y descubrir el paisaje que nos rodea.

Creamos una cesta para dos personas con productos locales (quesos, embutidos, fruta,
frutos secos, olivas y pan de cristal) que no te puedes perder.

El vino lo eliges tú, pudiendo optar por las diferentes referencias de nuestra bodega.

Tú eliges también el horario en el que quieres disfrutarlo, dentro de nuestro horario de
tienda y wine bar.

La experiencia incluye:
• Recepción en la bodega
• Cesión de una cesta personalizada con productos locales (quesos, embutidos, fruta,

frutos secos, olivas y pan)
• Una manta de picnic, 2 copas y un sacacorchos.
• Cesión de un banco situado en un entorno natural, en las inmediaciones de la bodega
• El vino lo elegirás tú en nuestra tienda, nuestro equipo os aconsejará.

Te recomendamos:
• Venir con calzado cómodo,
• Muchas ganas de disfrutar,.

Idiomas: Español e Inglés
Duración : 1hora 30 minutos aproximadamente

PIC-NIC RAFA CAÑIZARES



Si buscas otro tipo de visita o experiencia, contáctanos para idear juntos una propuesta
personalizada. En Bodegas Rafa Cañizares somos conscientes de que cada persona o cada
grupo tiene sus gustos, tiempos y preferencias y lo que más deseamos es satisfacerlos
para que puedan vivir su propia experiencia.

Crearemos vuestra experiencia a medida para que podáis disfrutarla vosotros solos.

Es la propuesta más exclusiva de Bodegas Rafa Cañizares. Ideal para los entusiastas del
mundo del vino o para los que quieren conocerlo con mayor profundidad. En ella siempre
compartiremos nuestra experiencia y nuestros mejores vinos, acompañados de la excelente
gastronomía local. Nos adaptaremos al tiempo que tengáis disponible para que viváis la
mejor experiencia.

Por temas de agenda es necesaria reservarla con una antelación mínima de 5 días. No
dudes en llamarnos para cualquier consulta.

Idiomas: Español e Inglés

Duración : A determinar

EXPERIENCIAS PRIVADAS
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Un espacio único para disfrutar nuestros vinos

Sin prisas, disfrutando de la luz del patio de nuestra bodega, del paisaje que 
nos rodea y del silencio que caracteriza nuestras instalaciones. Y en 
muchas ocasiones, también del canto de los pájaros de nuestro entorno. 
El espacio luminoso y tranquilo creado como wine bar te ofrece la 
posibilidad de degustar una copa de vino con la  entorno de la bodega como 
escenario. 
Podrás disfrutar de la gama completa de vinos de Bodegas Rafa Cañizares 
y experiencias de cata, donde podrás apreciar todas sus características,  y 
acompañarlos de productos gourmet, tablas y tapas elaboradas  
fundamentalmente con productos km. 0. 
Aunque no es necesario, se recomienda realizar reserva previa.  Llámanos o 
escríbenos y estaremos encantados de recibirte. 

WINE BAR

+34 605 52 65 41 info@rcviticultor.com

mailto:info@rcviticultor.com
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o simplemente trabajar tranquilamente en un lugar diferente. Te
ofrecemos la atmósfera de nuestros viñedos, bodega y restaurante para
que puedas incentivar a tu equipo o combinar el trabajo con el distendido
ambiente de una bodega única y fiel a sus principios.

EVENTOS E INCENTIVOS

Abrir las puertas a nuestros visitantes, no solo nos permite daros a 
conocer nuestra incansable y estimada labor en el mundo del vino, sino 
que nos sirve también como vía para transmitiros nuestra pasión por el 
arte de la viticultura y la enología, difundir nuestro trabajo y ayudar a 
conservar el paisaje excepcional y la biodiversidad que nos rodea.
Si además de visitarnos decidís organizar vuestro evento o reunión en 
Bodegas Rafa Cañizares, os prepararemos una jornada para que podáis 
disfrutar de nuestra gastronomía y os embriaguéis de los aromas y 
sabores de nuestros vinos, de manera que podáis tener un día inolvidable 
y comprobar el extraordinario potencial enológico de la provincia de 
Alicante.
Te ofrecemos algunas de nuestras instalaciones para que puedas reunirte



Las mejores decisiones se toman con vino 

¿Estás buscando un lugar especial para reunirte o realizar una actividad
formativa? ¿O sencillamente buscas reconocer el buen trabajo que está
realizando tu equipo y ofrecerles un incentivo?

En Bodegas RAFA CAÑIZARES, te ofrecemos algunas de nuestras
instalaciones para que puedas reunirte o simplemente trabajar
tranquilamente en un lugar diferente. Te ofrecemos la atmósfera de
nuestra bodega boutique para que puedas combinar el trabajo con el
distendido ambiente de una moderna bodega. Además de ofreceros las
salas o espacios de trabajo necesarios, podéis vivir algunas experiencias
y catas de vinos para que la jornada de trabajo se convierta en un
momento inolvidable.

Dinos qué necesitas y te ayudamos a organizarlo. Nuestro equipo está
preparado para ello. Por razones de agenda es necesario reservar estos
servicios con una antelación mínima de una semana. No dudes en
contactar con nosotros para cualquier consulta.

info@rcviticultor.com+34 605 52 65 41

EVENTOS E INCENTIVOS

mailto:info@rcviticultor.com


Ven y descubre la bodega boutique de 
los grandes vinos de Alicante.



CÓMO LLEGAR: 
https://maps.app.goo.gl/TVEfQ4GPuVb9QYM18

Casa del Puntal, Paraje el Puntal, 47,
03638 Salinas, Alicante

Lunes a Viernes: 10 h a 18 h - Sábados y Domingos 10 a 14 h

+34 605 52 65 41 

www.rcviticultor.com info@rcviticultor.com

https://maps.app.goo.gl/TVEfQ4GPuVb9QYM18
http://www.rcviticultor.com/
mailto:info@rcviticultor.com
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